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Le sandwich chaud, un vrai repas

Snack & Foods
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- La gaufre Lolly se déguste autour d'un
& biiton comme ute succiie chaude. Armu-
sante, clle se révéle délicieuse ¢t crous-
dillante. Pour la réaliser, un gaufrier avee
des plaques adaptées aux farmes coni-
ques 2L réservant un emplacement pour
le biton. T¥autres plagues amovibles
peuvent &ire djoutées poUT CONCOCIEY
des gaufres en forme de cour au ooy
son. Ft des sachets de péte préts & Pem-
ploi pewvent Bire commandés (50 € les
10 kg, soit 200 gaufres) pour faciliter la
réalisation de ces petites douceurs.

o Gaulre Laolly,

Triangular Concept. =y p 52 J

CABINET TOLEDE & Fils

ASSUREURS CONSEILS

Assurance Camping

Www.assurancecamping.com

e —

Depuis 1975
Plus de 2000 clients _

SPECIALISE DANS L'ASSURANCE 4
DES ACTIVITES DE PLEIN AIR.

11.S NOUS FONT DEJA CONFIANCE =

B Les plas grands groupes S Sibho Villaje Eehtar-.
Bl Les plus begus Zons de France

B La Fodération Fratgaise des Zoos

B Phasieurs parcs dAi TiOisirs:..

30 années d’expérience

- e e - - Pkt oy e e

~AETGURNEZ NOUS GE COUPON OU TRLEEHONEZ NOUS
U VISTEZ NOTRE SITE INTERNET POUR UN

DEVIS GRATUIT SANS ENGAGEMENT

Mom/Prénom |

Adresse |

Coode postal 2 Wille :
Tel. = e-mail :

TS

PErsonne & Contaser &
www.assurancecamping.com
o BP. 94— 17206 ROYAN & U5 46 38 76 65

M infof@cabingt-wleds.com Bl 054638 7623

1 272 - R 208 LOFT



'Boostez vos snhaking !

 Un seul toasteur pour faire tous ces produits familiers en snacking ..
_ Al
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*Hﬂte 'a 20 minutes dans son emballage papier
* Marge avec des prix de revient entre 0,30 et 0,90 cts

et des prix de vente entre 2 € pour le sucré et 4 € pour le salé
* Amortissement du toasteur entre 5 et 15 jours ...
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Ambrasi
France

Charcuterie et fromages

AQC italiens

e Sl R S e SR
Filiale de Ambros Spaen Lualie, créée en
1942, Ambrosi France produir des fro-
mpes AU italiens er de la charcuterie

Fromages - Grana  Padano, Carmagiamo
Regpiama, Moezancila, Ricomd, Scamiorza.

Charcurerie : Jambon de Parme, Jambon

o e 7]
LT |

Jerbetiee

ery, Salami Feline, Culatello. Dewx ré-
seaux e distriborion @ grandes  er
moyenries surfaces (GMS) et restaorarion
hers domicile (BRHD). En RHID, 'aceent
est mis sur les produies "service” comme
les pérales de Parmigiano Feggiano et
I:_‘i:|'<|1|:1 |-"',|-c|:|.|'||.1, les cubes de Ii..;l.'ll‘ﬂ'l'll.‘l':|:I|FL'.-.
de Parmipiane Reggiano et Grana Pa-
dano, les Mozzarells de vache comme de
bapifle dans coures |es formes ; cerises Jo |
S [ 18g | I5g. cubes er julicnne,

Faauce Pizza w21 » mans-avmL 2008

Triangular Concept

Calzenissimao,

la pizza triangulaire

e e e
Trisngular Concepr commercialize un toasteur qui per-
mer de produire des produis oiangulaires. Ces mriangles,
appelés “Toaston”, ciblent les consommateurs romades &
la recherche d'un produit facile & manger er chaud. A
Peeasion du salen Pizza & Pasta Expo, Triangular
Concept lance un concepr de Pizzas Calzone réalisées
avee l¢ toasteur. Une pizza toasede en ealzone pour une
dépustation chande & Pratigque grice au |'_||.'.:||;é|jé Trian-
:_gu1:|[ Conc cpt Ce COTRCEPST Fadresse |‘l.'|.|".:i|.'ul.li":r|."-.‘l'lt'T'll' i
ceux qui ne disposent pas dextraction, ni de four er qui
ne possiadent pas le savodrfaire des pizaiolos. Cette off
se décline s la forme dune structure éguipée (toas-
teurs, stockage ot préparation des [izzas, présentation er
venite) associde § la tenrninore de rous bes produits néces-
saires & l'exploiation (pizzas, garnitures, emballages, .. ).
Laffre Calzemissime peut donc &tre implaneée dans un

point de venre existant ou en kicsgue sur Je oies petives
surfaces .

www.iriangular-concept.com ef wsnw,calronssimo com
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Pizza Door

distributeurs automatiques de pizzas fraiches
e T T e
ADIAL, jeune entreprise normande a €0é ceéde en mars 2002 pour fabriquer des dis-
tribureurs automatiques de pizms faiches. Les records | 83 pizzas par jour, 1250 par
reis, B 750 par an. Capacicé ; 70 pizzs de 29 cm, conservées en chambre froide. Mom-
bre de choix maximam : 70, Four mraclitionnel & air pulsé réglable en tempérarure, puis-
snce et temps pour chaque produit.
Connexion & distance pour le suivi
des venves, des approvisionnements,
Patement par CB. monéo, espéces,
gestivmn des  promorions,  fidélicé

Eeran client de 19 powies AVes
menu anime s convivial, La réussicg
est proportionmelle A la qualing des piz-
a5 A salon, vous poOTres Culre vos
propres pizzas dans la machane {29 cm
maxi, pate précuite avee ln tomate,
aarniture crue de préférence afin d'op-
timiser la qualice), Yous sures ainsi un
Apercy de o que vous pouries propae-
ser & wes cliens 24 hiZ4, TH7.

wroow, Brdkal-franca.com
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VOS FOURNISSEURS SNACKING

Appareils de comptoir et nouveaux ustensiles

Des matériels bien adaptés permettent
aujourd'hui aux professionnels

de réaliser eux-mémes de petites
préparations, et d’ajouter i leur carte
une série de propositions snacking

La bruschetta revient en Force,
comme les sandwiches toastés,
tandis que les pates ou les pizzas
prennent toute leur place

dans la restauration rapide et

qui plaisent. nomade,

Parmi les nouveautes, le toasteur inventé par

Triangle Concept retient attention. & |ui seul,

il permet d’elaborer une dizaine de produits nomades
garnis & partir de produits courants : crépes, galettes,
fauilles de brick, tartillas, foccacias, tacos, etc,

3on principe : il fonctionne comme un gaufner, et

la cuisson se fant par toastage sans matiéres grasses
avec cette particularité que Pappareil comporte

4 compartiments tnangulaires. |l gaufre doncen
triangle des galettes fourrdes de recettes salées ou
sucrées (des plus fines au plus épaisses) qu'il scelle
sur les cités. Le produit obtenu est ainsi facile &
manger et A tenir d'une s2ule main.
Il reste par ailleurs chaud longtemps
{jusqu‘a 20 min.

Ce toaster convient, bien sir,
tous les secteurs de la restauration
hars domicile ; des points de vente
4 emporter aux cafétérias,
brasseries, jusqu'aux trafteurs.
Triangle Concept commercialise

Ie toasteur, mais le concept se
dé‘h‘EII'JFFE‘ également 3 fravers

des offres packagdes toasteur

+ produits comme celles mise au
paint par SDV avec ses tortillas
‘Mondocroc' et d’autres bientdt
finalisées sous forme d'une gamme
e piZZas aveC LN acteur majeur

de la distribution de produits pizza,
Triangle Coneept entend dgalement
développerdes concepts clés

20 main en proposant des theémes
tels que ‘Les saveurs italiennes’
avec Une pizra ‘calzone’, ou encore
“bien-gtre” avec des feuilles de brick
fourrées o ‘gourmandise” avec des
crépes ek galettes,

Triangle Concept

Le Toastoo

e toaster conwient 4 tous les secteiirs
de larestamration hors domicile - des poants de werte
3 emporier aux caldtinias, Brassernies, jesqu'aes traiteurs.

D'autres nouveautés apparaissent.
Mini-fours et cuiseurs de pites sont
donc i intégrer en cuisine ou pres du
comptair. Avantage de ces appareils :
ils sont automatisés et ne demandent
aucune qualification particuliére,

Tradi-Qual Developpement

La bruschetta est de retour

Avec déja Boo clients (cafés, brassenes,
hétels...), la jeune sociéte a remis
Ia bruschetta 4 la mode dans
IFHexagone. || s'agit pourtant d'une
vieille recette de la tradition -
italienne & base dun pain special
sur lequel an décline des spécalités
réginnales de fromages, de charcuteries
mais aussi des [dpumes : tomates,
poivrens, ete. De ce fait, Ia bruschetta
se positionne sur le méme marché que la
pizza, le hamburger ou les sandwiches.
C'est un produit qui s& prépare
extrémement facilerment d*autant gue
Tradi-Qual Developpement 2 affiné,

en quelques années recettes, process,
matériel, approvision nement et
communication, faisant de ce produit
unvrai concept.

Un four spécifique a été congu ; le '
Bruscett'grill, un four 4 étages rotatifs, I
permettant de préparer & bruschettas.
Me dégageant aucune fumée et trés peu |
d'odeurs, il s'installe dans n'importe

quel lieu et dans un minimum de place. |
s fiches technigues encadrent les

& recettes et les ingrédients sont fournis
‘préts & Pemploi’, gibien que |a bruschetta
peut étre intégrée 4 une carte en moins

de vingt-quatre heuras.

Avec un prix de revient denviron 2 & pour
un prix de vente constaté entre S8 et 14 £

la bruschetta devrart continuer d'étre

un théme snacking de pointa.

Cette facilité, Tradi-Qual la développe
également a travers son offre Pasta Presto,
qui permet, i encore, dans n'importe quel
liew de restauration, de servir le meilleur




des plites
italicnnes en

§ moins de

3 minutes,

Le principe :

les pites et sauces en
provenance de fournisseurs
italiens sont conditionnées en
portions individuellzs surgelées, Il suffit de
les plonger dans un cuiseur automatique

& pites spécialement congu pour mettre i
wotre carte quelgue 81 combinaisons avec
g pates et g sauces différentes, Avantage -
aucune perte puisque |es portions de pates
et de sauces sont individuelles ¢t préparées
a la commande. Tradi-Qual garantit

une marge de 7o %,

Crépesdefrance

La crépe, un theme a succes
Crépes de France revendique |a paternits
de 350 enseignes spécialisées 4 travers

le monde. Fabricant d"équipements

etde pites i crépes & usage professionnel,
il & révolhutionné ce concept en alliant
tradition et innovation, transparence

et hygitne, ce qui explique son succés
dans plus de 4o pays. Aujourd hui,

il propose un accompagnement complet,
depuis la conception du projet jusgu®a
"ouverture, en passant par
I"approvisionnement et la maintenance.
Une formation persannalisée est

dgalement proposée. Le systéme est
brevetd, |l comparte notamment

| ——
| wwew triangular-concept.com

7% 433 (0)8 747633 22
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un diffuseur
de pite, une
réfrigeration
et un contrile
de fa
température
pour la bonne
conservation
du produit,
un daseur
automatigue
pour réguler fa
quantité de
péte pour
chaque crépe,
et un compteur incégré,

Le plan de travail est fonctionnel, facilitant
la préparation et |e nettoyage. Crépes de
France décline notamment son concept
en ‘chariols voyageurs’ avec une ou deux
crépitres. La pite & crépes est toujours
préte puisqu'il sagitde ‘mix’ en 1 ou 5 kg
dans lesquels il suffit d'ajouter de I'eau et
qui ont une censervation de dis-huit mois.

AR PALE Ge

: 5u|-;95 EUROP IN200 :'-,;
salons : Hall 1 G091 OW
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Bricks et crépes toastés pour restauration rapide Pagelof 1
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= BEAUDOUR ET YANN COULOMBEL INNOVENT

7w & M [ Bricks et crépes toastés pour restauration rapide

Paris (1X®) Nouveau type de sandwiches pour consommateurs nomades. Les propriétaires de Brik'n'Krep
i\‘;':-'li MOLTEM, souhaitent dupliquer leur concept.

Avec Brik'n'Krep, la feuille de brick et la crépe passent au rang de contenant, toastées
et garnies de préparations diverses. "L'idée de base consistait a trouver un mode de
cuisson non gras de la feuille de brick et a lui donner un format préhensible”, explique
Beaudour Coulombel, a I'origine du concept avec son mari Yann. Pour toaster la feuille
de brick, ils utilisent un modele de moule a gaufre particulier composé de 4 triangles
par plaque. "La feuille de brick ne contient que 45 calories, et avec cette cuisson, elle
perd son cOté oriental”, poursuit-elle. Repliées en 4, les crépes sont traitées de la
méme facon.

TurboChef Depuis le lancement du restaurant, il y a 8 mois, les deux créateurs ont affiné la
T technique. "Au début, nous faisions tout a de la demande. Du coup, nous avons
Tt

:F-_ 7 moevaifon )
i-,‘;_-.n'..'i;:":.'vr.lr @

rapidement été débordés lors du service du déjeuner. A chaque fois, on se plantait avec
de la perte. Maintenant, nous fabriquons un stock le matin pour pouvoir assurer
i pendant le rush. Les bricks et les crépes sont remis ensuite a température en 2 mn,
Apreés l'avoir toastée, Beaudour posés sur les plaques. Et conservent la chaleur pendant un quart d'heure”, explique
Coulombel place la feuille de brick, dont }Yann Coulombel. Seules les crépes et les bricks garnis d'une préparation a base d'oeuf
';:nz E?}rgjrfl‘;:teicfr'i'::;:f la cuisson, restent réalisés a la demande.
‘ﬁ:‘-miﬂ? Dupliquer le concept
Brick au thon (thon, pommes de terre, oeuf, feuille de menthe), a la feta (épinards, feta, oeuf, créme fraiche, herbes)..., 6
a4 recettes réalisées par un cuisinier, sont proposées pour les bricks vendus de 2,87 a 4,30 E. Idem pour les crépes (de 3,80 a
B Blectrolus 4,80 E) et les croques, dernier axe de la carte. Rebaptisés Crog, ce sont des demi-sandwiches club toastés en triangle (de
1,80 a 2 E). Trois formules ont été mises en place : un brick ou une crépe, une salade verte et une boisson pour 5,90 E,
avec un dessert en plus pour 7,90 E, et salade composée, croque et boisson a 6,90 E.
Ouvert 6 jours sur 7 de 8 heures a 20 heures, Brik'n'Krep bénéficie du flux des touristes générés par le parc des 6 000
chambres d'hotel du quartier du haut de la rue Lafayette, et accroche grace a un corner extérieur de jus de fruits frais mixés
(2,50 E) a la demande. Avec un ticket moyen a 7,20 E, le restaurant enregistre entre 70 et 80 ventes par jour, un peu en
retrait de I'objectif fixé (100). Désireux de dupliquer le concept, Beaudour et Yann Coulombel, qui finalisent leur bible,
recherchent des investisseurs et des partenaires opérationnels. Pour cette 1" unité, ils ont investi 210 000 E dont 135 000 E
pour I'achat du fonds.
Lydie Anastassion zzz22v zzz22t

Chaon ot plas proame o po

Brik'n'Krep

79 rue Lafayette
75009 Paris

Tél. : 01 48 78 48 68
www. briknkrep.com

En chiffres
Investissement : 210 000 E
Capacité : 30 places assises

Ticket moyen : 7,20 E
Effectif : 3 personnes

Article précédent - Article suivant

Vos questions et vos remarques : Rejoignez le Forum des Blogs des Experts
Rechercher un article
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